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Fibinger Zehnthof

Uber 500 Jahre wihrt die Tradition dieses Hauses. Uber der
Eingangstiir findet sich das Wappen und der Hinweis auf das Jahr der

Errichtung: 1506. Das stolze spatgotische ehemalige Rathaus ist ein
Steinbau mit Treppengiebeln, Zinnenkranz und achtseitigen kleinen
| Ecktiirmchen.

Es diente vor Jahrhunderten schon als Abgabestelle fiir den
sogenannten ,,Zehnten®, der an den Landesherrn und Kurfiirsten
zu zahlen war. Im kleinen Eibingen oberhalb von Riidesheim war
die Zehntenabgabe hauptsichlich in Form von Traubenmaische zu

leisten. Daraus wurde hier im Zehnthof schon damals kostlicher Wein
gemacht.

CFamilie Ketzer und der Zehnthof

Bereits seit drei Generation betreibt die Familie Ketzer den Zehnthof. Peter Friedrich und Maria
Ketzer kauften 1950 den Zehnthof und bald darauf Ihren ersten eigenen Riidesheimer Weinberg im

Kirchenpfad. Peter Friedrich war Weinkaufmann und betrieb nach dem Krieg eine Weinkomission die

er von seinem Vater Josef, Ortskiifer aus Lorch, iibernommen hatte.

Im Jahr 1977 iibernahm sein Sohn Peter Josef, Keller und Winzermeister
mit Sigrid, Hauswirtschaftsmeisterin, den Betrieb. Die eigentlich geplante
Wohnung auf der Kelterhalle wurde auf Anraten von Freunden und Be-
kannten im Jahr 1979 zur StrauBwirtschaft umgebaut. Aufgrund der groen
Nachfrage wurden die Offnungszeiten und Sitzplétze stindig erweitert und
seit 1989 als Gutsausschank ganzjiahrig betrieben.

Patrick und Kathrin iibernahmen 2007 den Gutsauschank. Patrick ist

Kiichenmeister und hat das Handwerk des Winzers von seinem Vater gelernt.

GDie CKetzers

Unsere Ahnentafel geht zriick bis ins Jahr 1620 zu Claudius Ketzer aus Mengerschied im Hunsriick.




Aeingut und Apfelweinkelterei

Das Weingut Eibinger Zehnthof umfasst ca. 3 ha eigene Weinberge mit Spatburgunder, Rleshng, Roter
Riesling, Sauvignon Blanc und Weillburgunder. Die Weinberge werden mit >
Sorgfalt und Nachhaltigkeit fiir die Umwelt bewirtschaftet. Seit 2017 ver-
wenden wir kein Glyphosat mehr.Die Trauben werden schonend gekeltert
und anschlieffend in Edelstahltanks mit gekiihlter Vergdrung ausgebaut. Im
Frihjahr werden die Weine im Zehnthof abgefiillt und stehen zum Verkauf
bereit.

Seit 2018 produzieren wir aus Riidesheimer Apfel das Eibinger Stoffchen.
Der Weinverkauf ist ab Weingut fast zu jeder Zeit moglich, auf Wunsch auch gekiihlt. AuBlerhalb der

(jffnungszeiten oder wahrend der Betriebsferien rufen Sie uns bitte vorher an. Selbstverstandlich ver-
schicken wir auch unseren Wein. Hierzu besuchen Sie bitte unseren Onlineshop. Bei uns bekommen Sie
auch Komplettlosungen IThrer Presente fiir Kunden oder Feiern. Fiir individuelle Etiketten, GruBlkar-

ten, passende Verpackung etc. sprechen sie uns an.

Gutsausschank

Unsere Kiiche bietet eine Vielfalt an regionalen Speisen.
Unser Handkase beziehen wir von einer kleinen Kaserei aus Nordhes-
sen. Fleischhandel Bayer im Taunus liefert Fleisch und Wurstwaren.
Gemiise und Salat frisch vom Frankfurter GroBmarkt, und Arne-
Kirsch beste Freilandeier von gliicklichen Hithnern aus Riidesheim.

Unser Krustenbrot wird taglich frisch in unserer Kiiche aufgebacken.

Unser Gutsrestaurant bietet Platz fiir bis zu 140 Personen.

Gerne erstellen wir Thnen fiir Ihre Veranstaltung ein passendes Menii oder Biiffet.

Wer die individuellere Variante zum Feiern vorzieht, wird an unserem Gewolbekeller Gefallen finden.
Der liebevoll renovierte alte Holzfasskeller bietet Platz fiir unterschiedlichste Nutzung.

Sei es eine Weinprobe mit Kellerbesichtigung, die festlich
eingedeckte Familienfeier, die Firmenfeier oder eine lockere Tanz-
party an Stehtischen - mit unserer Ausstattung erfiillen wir Thre
Wiinsche. Sie wahlen, wie Sie den Keller buchen mochten.

Nur die Raummiete - mit der Versorgung in Eigenleistung, oder die
Komplettlosung mit einem Buffet oder einfach nur Fingerfood und

freundliche Servicekrifte, wir stehen Ihnen gern zu einem personli-

chen Gesprich zur Verfiigung.
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CAusschankweine aus eigenem CAnbau

Liter
Probierbrett mit 4 verschiedenen Weinen Threr Wahl 4x 0,1
Trocken / Feinherb
Riidesheimer Burgweg 0,2
Riesling Kabinett @‘ 1,00
Rz 5,2-S6,5-vol% 11,5
Riidesheimer Klosterberg 0,2
Roter Riesling Kabinett 0,75
Rz11,0-S6,5-vol% 11,0
Riidesheimer Monchspfad 0,2
Spatburgunder Rotwein Spatlese 0,75
Rz 2,8-S6,3-vol% 12,5
Halbtrocken
Riidesheimer Kirchenpfad 0,2
WeiBburgunder Kabinett 0,75
Rz 13,9-S6,8 - vol% 10,0
Riidesheimer Kirchenpfad 0,2
Riesling Kabinett 1,00
Rz 15,3-S 7.1 -vol% 10,5
Riidesheimer Magdalenenkreuz 0,2
Sauvignon blanc Kabinett 0,75
Rz 14,0 - S 6,8 - vol% 10,5
Riidesheimer Klosterberg 0,2
Spatburgunder Weilherbst Kabinett 1,00
Rz 11,6 -S 7.1 - vol% 14,0
Restsiille Weine
Riidesheimer Burgweg 0,2
Riesling Kabinett 1,00
Rz 24,5 -S 7,5 - vol% 10,0
Riidesheimer Klosterberg 0,2
Riesling Spétlese 0,75

Rz 45,5-S 8,1 - vol% 10,0

Alle Weine enthalten Sulfite
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Alkoholfreie Getrianke Liter €

Glas Mineralwasser 0,2 2,00
Mineralwasser Medium oder Still 0,5 3.80
Rudolf-Quelle Mineralwasser spritzig 0,7 3,80
Coca Cola 1236/ Zitronen- oder Orangenlimonade 1..6 0,2 2,60
0,4 4,00
Riidesheimer Riesling Traubensaft oder als Schorle 0,2 2,60
0,4 4,00
Eibinger Stoffche (Apfelwein) vom Fass 0,25 2,50
0,5 3,80
Bembel 1.0 7,00

Flaschenbiere
Bitburger Pils 0,33 2,50
Franziskaner Hefe 0,5 4,00
Erdinger Weizen, alkoholfrei 0,5 4,00
Cola Bier, Radler 0,5 4,00

Schorle, Sekt

Rieslingschorle 0,2 2,60

0,4 4,00
Riesling Sekts 0,75 18,00
Zitronensorbet 0,2 6,50
Aperol-Spritz 0,2 6,50

Digestifs
Diverse Obstler, Grappa, Sambucca, Jagermeister s 0,02 2,50
Gin Tonic, Asbach oder Jacky Cola 12351 3,50

Warme Getranke

Tasse Kaffee 3 2,50
Espresso s 2,00
Doppelter Espresso s 3,50
Cappuccinoso 3,50
Glas Tee (Pfefferminz, Schwarzer, Kamille, Friichte) 2,50
Glithwein weil} oder rot 4,00
Zusatzstoffe:

1 Farbstoff, 2 Sduerungsmittel, 3 Koffeinhaltig, 4 Antioxidationsmittel, 5 Siilungsmittel, 6 Stabilisatoren, 7 Konservierungsstoffe, 8 Sulfite, 9 Milcheiweil3
Allergenkennzeichnung nach EU-Richtlinie

a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere, ¢ Eier, d Fisch, e Erdniisse, f Soja, g Laktose, h Niisse (Mandeln, Hasel- oder Walniisse, i Sellerie, k Senf,
m Sesamsamen, n Schwefeldioxid/Sulfite (ab 10mg pro kg oder Liter), o Siillupinen, Cashewkerne), p Molluskeln (Weichtiere, wie Schnecken)




QAus der Zehnthof Kiiche:
Salate ...

Beilagensalat wn 3,80 €
GroBler Beilagensalat wn 6,00 €
Gemischter Salat mit Schafskase, Peperoni, Oliven und Baguette 4 9,20 €
Gemischter Salat mit Thunfisch, Peperoni, Oliven und Baguette v.4.cx 9,20 €

CAlles SKise ...

Traditioneller Spundekise mit Zwiebeln und Laugenstange 9. 7,60 €
Rheingauer Kidse Duo vom Hand- und Spundekise, dazu Krustenbrot o. 9,50 €
Handkése mit Riesling Musik und Krustenbrot ». 7,60 €
Sommerhandkise (auch im Winter lecker) mit Oliven, Paprika, Peperoni,

Tomaten, Rucola und Krustenbrot 4 .ux 9,00 €
Schafskise aus dem Ofen mit Peperoni, Oliven, Tomaten, Paprika, Rucola und Baguette 1. 10,50 €
Kasewiirfel mit Oliven, Mandarinen und Zwiebeln o 6,00 €

Zum Nespern ...

Hausmacher Wurst von Presskopf, Leber- und Blutwurst mit Krustenbrot . 9,00 €

»Zehnten Teller”, wie der Name schon sagt mit 10 verschiedenen Sorten 12,50 €
Wurst und Kiase dazu Krustenbrot 1.4.7.

Winzerweck mit Schinken und Kase iiberbacken 1167 7,00 €
Winzerweck Spezial mit Schinken, Tomaten, Zwiebeln und Kise iiberbacken 1..6.1. 7,50 €
Winzerweck Veggie beidseitig mit Tomaten und Kése iiberbacken 1.4.6.. 7,50 €
Strammer Max mit Edamer Kise, gekochten Schinken und 2 Spiegeleiern 1.16.1. 8,50 €
Hausgemachte Wildsiilze mit Bratkartoffeln und Musik 24.7.cnix 13,80 €

=® CAlle GPreise inklusive CBedienung und SN{ehrmwertsteuer &




CFlammkuchen ...

Flammkuchen mit Zwiebeln und Speck 6.7
Flammkuchen mit Schafskise, Tomate, Paprika, Peperoni, Oliven, Rucola ..

Flammkuchen mit Handkise, Speck, Zwiebeln und Kartoffeln o7,

Garmes ...

Pfanne mit Bratkartoffeln, Speck und zwei Spiegeleiern 1.
Wildhackbraten mit Pfeffersauce Rahmwirsing und Bratkartoffeln i.7.0.ac..
Eibinger Kriistchen, Schnitzel Wiener Art mit Spiegelei auf Brot an Salat +...c.cn

Schnitzel Wiener Art aus dem Schweineriicken mit Bratkartoffeln ..

Schnitzel wahlweise mit Pfeffer- , Champignonrahmsauce oder Zwiebeln 1.1.7.0.c..
Bauernschnitzel mit Schinken, Spiegelei und Bratkartoffeln i7..

Handkise-Cordon Bleu vom Schweineriicken
gefiillt mit Schinken, Handkése, dazu Bratkartoffeln ic.17..

CBeilagen

Bratkartoffeln

Rahmwirsing

Pfeffer-, Champignonrahmsauce oder Zwiebeln

Laugenstange

CKnabbereien & GDessert

Erdniisse im Glas

Salzstengel mit Spundekése
Ein Billchen Eis (Vanille, Schokolade oder Erdbeere) 1.6....

Apfelstrudel mit Vanilleeis 1.6.0.c.
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@ffnungszeiten QReservierungen

Mittwoch bis Samstag ab 16.00 Uhr @ info@eibinger-zehnthof.de

warme Kiiche bis 20.00 Uhr. (O 0171-5539928

e 06722-2755

Sollten Sie einmal etwas spater kommen,
so rufen Sie uns bitte vorher an!
Gruppen bis 130 Personen zum Mittagstisch,
Kaffee, Kuchen oder Abendessen.
Menii, Buffet oder a la carte auch aullerhalb unserer Offnungszeiten
auf Voranmeldung moglich oder Catering.

Immer aktuell informiert werden Sie auf unserer Homepage:
www.eibinger-zehnthof.de

CBitte nutzen Sie unseren Parkplatz in der c<Neustrafe

—_—

C\"\
Aeingut und Qutsausschank

Eibinger Zehnthof *

Familie Ketzer
Eibinger Oberstrafle 15 | 65385 Riidesheim-Eibingen
Telefon: +49 (0) 6722-2755
info@eibinger-zehnthof.de

www.eibinger-zehnthof.de




